JERN v LE VERRIER GOURMAND
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. -m“\‘f‘ Restaurant Self / Traiteur

C onS . .

generat! Zone Artisanale —Route de Bitche — 57620 Goetzenbruck

Tél.03 87 06 64 61 — Fax 03 87 06 64 62
Batiment aux normes CEE N°250002 CE
Acceptons les réglements par tickets restaurant. Ne rendons pas la monnaie

Du 30/03 AU 05/04/2026 Du 06/04 AU 12/04/2026
LUNDI Vous livre son LUNDI
Salade de coquillettes Menu du jour
R6ti porc Cordon Bleu FERIE
Poélée légumes Afin de mieux vous servir,
Yaourt veuillez téléphoner avant MARDI
8h30. Taboulé
MARDI Merci Courgette farcie
Cruditéconcombre BN NN NN NN EEEEEEEEEEEEEEEEN PuréedePDT
Blanquette dinde Menu de Piques Fruit (Pomme)
Riz Pilaf
Fruit (banane) Croustillant de Saint MERCREDI
Jacques et petits légumes Melon au jambon
MERFREDI N Sorbet cassis amaretto Escalope Viennoise
Charcuterie — crudité Petits pois - Croquette
Croatian steack Souris d’agneau confite Entremet
Pommes sautées au thym, jus corsé a I'ail
Beignets o JEUDI
Duo carotte celeri
JEUDI Longe de veau basse Tortellinis
Haricots verts en salade température sauce Ricotta épinard sauce
Scol : Galette Végétale morilles tomate
Part : Beeuf Braisé Garnitures : Gratin Salade de fruits
Purée de céleri dauphinois, poélée
Compote de fruits légumes de saison, VENDREDI
tomate a I'ail Rosette -beurre
VENDREDI Verrine Tiramisu fraise- Pave de pqlsson
hubarbe Ratatouille
FERIE . Tarte pomme rhubarbe
Au prix de 41.90€

Le Verrier Gourmand se réserve le
droit de changer les menus en
derniére minute et sans préavis en
cas de problémes de livraison

Menu pilote semaine du 30/03 au 05/04/2026 Menu pilote semaine du 06/04 au 12/04/2026
Viennoise — salade de pomme de terre Fricadelle boeuf - Purée

Nous vous souhaitons un bon appétit.
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