s TMENUS 5 Composants - Mai 2025

Cuizine au

Poays de Butche

FR 5708%067 CE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
= o8 : ) T e i Pizza au fromage - < g ane
_ 5 5
s e m a I n e Filet de colin Cuisse de poulet i
asagne a -1e i 10 j 1 Boeuf bourguignon 1
Sauce citron A Ia moutarde ancienne
Pommes vapeurs / Poélée de brocolis, R
alade | i R Pétes / carottes fondantes
Epinards en banche champignons
Z Fromage des Pyrénées Z e AOP 5 2 / Brie
Yaourt brassé BIO ) Cone glacé
DCOla . . Fraises au sucre 7 » RA VA
a la framboise ou autre dessert
Menu végétarien Idem menu standard Crousti fromage Galette veégétale [ Gratin de pétes et ceuf dur
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de lentilles ade de toma . ompa
- du capitaine du ba o - ]
Semaine  sscaopedo dinae : R &y S _
) j B i Pates 1 - . 0 1 . < hie ¥ Cassolette de poisson 10
a la viennoise / citron F - 8 e -
1 9 Duo de haricots A Ia bolognaise 0 . 0 MAI Riz / brocolis
- _VICTOIRE
sre répé L . € detosas it sui p
Z aire AOP Gruyere rapé ’ ge emb l e Petit suisse fruité 1
Creme dessert vanille Poires au sirop ’ Compote de fruits
.. . .. ) . Risotto petits pois
Menu végétarien Nuggets végétal Bolognaise végétarienne Idem menu standard B ] s
champignons
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade coleslaw persillée AEac P g sa_lade de ble aux to"fates’
- poivrons, pesto et coriandre
s e m a I n e Curry wurst Sauté de baeuf MENU Pavé de poisson blanc 10
Sauce curry Sauce miel et épices Sauce tartare
B ) Crispy cubes aux herbes / )
Purée ail des ours X i DU CHEF Duo choux-fleurs / brocolis oule 0
Carottes a la creme
Camembert BIO 1 Produit laitier B e du P ’ ge a la coup
Flan BIO a Ia vanille nappé ) ) .
Melon Fruit de saison 7 Flan pétissier oU & .
de caramel
Gratin du choux-fleurs
Idem menu standard

Sauce forestiere
Potatoes et

Blanquette de poisson

Trio de Iégumes

Purée nature /
Chou de Bruxelles

Haricots rouges / riz

L . Saucisse vegétarienne goit .
Menu végétarien Omelette a la provencale MENU DU CHEF 4 )
mergez brocolis ceuf dur
- Semaine Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Journée de I'environnement
Salade Arlequin Salade de tomates de a oncomk
2 1 2L = d Ia 2] poit verts, mais, xaa U illé
olives) persiiiees e
Aiguillette de poulet . R 0 pinara otfa a
10 Veau marengo Chili con carne

‘ L v Poélée de légumes
' A . ; .
il A Yo, 2, Chaussée aux moines 0 20 Tomme catalane Z < Dire z
Fromage frais sur coulis de
Compote de pommes . 1 Yaourt de la ferme 1 Glace ou autre dessert oA 7
fruits rouaes
Menu végétarien Aiguillette de ble Quenelle de semoule 0 Picoussel m Chili vegétarien Idem menu standard
Produit Agriculture bio m Produit IGP @ 3 produits AOP L 5 Fruit et légumes d'Alsace p 7 @ Prod oca ﬁ 9
aute Vale onnementale :3; 4 eprene gagé {‘é‘:& 6 Produit qualité Moselle 'J-Q?" 8 Péche durable @ 10

Baguettes "Label Rouge"” 5{2&)
o

Prod abel Rouge

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d’origine France ou Ui

Validé le 03 04 25-CL - Les aliments proposés peuvent étre remplacés suite a des soucis d'approvisionnements -
Europé

nne www.cuisinepdb.fr

BON APPETIT....
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