g Etablissements Sainte Anne

SA Périscolaire 4 jours 4 composantes (Régime normal) Semaine n° 10 du lundi 03 mars 2025 au dimanche 09
A ) h ) h )
( LUNDI l MARDI MERCREDI ( JEUDI VENDREDI l SAMEDI DIMANCHE
5 _ ) _ ) _
3
k)
?
&
o
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Volaille et porc: origine France. Steak haché: origine Union européenne

Les plats chauds doivent étre conservés a une température >63°

Les plats froids doivent étre conservés dans une enceinte comprise entre 0 et +3°
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SA Périscolaire 4 jours 4 composantes (Régime normal) Semaine n° 11 du lundi 10 mars 2025 au dimanche 16
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Salade de brocoli Salade coleslaw velouté de courgettes au Salade d'endives et oeufs
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Boeuf bourguignon Plokkfiskur * ok ok Nuggets de blé
§ * ok E * ok E Spaghettis a la carbonara * ok E
i spatzles Pommes de terres vapeur *x K Gratin de chou fleur
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Volaille et porc: origine France. Steak haché: origine Union européenne

Les plats chauds doivent étre conservés a une température >63°

Les plats froids doivent étre conservés dans une enceinte comprise entre 0 et +3°



